
LUNCH DE LA SEMAINE En

trée + Plat
Plat 

23€
DU MARDI 01/09 AU VENDREDI 04/09/2026

LASAGNES VÉGÉTARIENNES (ÉPINARDS, RICOTTA, MASCARPONE,
PIGNONS DE PIN)

17€

BRUSCHETTA À LA RATATOUILLE, CHÈVRE FONDU AU MIEL ET
COPEAUX DE JAMBON DE SERRANO

LA TERRINE DE CAMPAGNE AU FOIE GRAS « MAISON »
LE PETIT FONDU AUX FROMAGES DE CARACTÈRE (+1,50 €)

SALADE GOURMANDE À L’ITALIENNE (TOMATES, POIRE, BETTERAVES, PECORINO,
JUS DE CITRON)

MÉDAILLON DE SAUMON AU BEURRE BLANC

ENTRECÔTE HOLSTEIN, SALADE ET CRUDITÉS,
POMMES FRITES

PLATS

VÉGÉ

SUGGESTIONS

23€

37,00 €

VELOUTÉ DE CAROTTES ET MASCARPONE
CRÈME BRÛLÉE AU CHORIZO

LES MOULES JUMBO DE ZÉLANDE SONT DE RETOUR ! (1KG MOULES - 300G LÉGUMES) 
- MARINIÈRE 
- LES AUTRES … (AIL, VIN BLANC, CRÈME, PASTIS, MOUTARDE…) 28,50 €

FILET DE PORC SAUCE VALLÉE D’AUGE (CRÉME, CALVADOS, POMMES)

29,50 €

ENTRÉES

TARTARE DE BŒUF PARFUMÉ À L’HUILE DE TRUFFE ET SON CHAPEAU DE
CHAMPIGNONS DE PARIS

AGNEAU EN CROÛTE, SAUCE À LA MENTHE

RAVIOLE DE CRUSTACÉS PARFUMÉS AU SAUMON FUMÉ, SAUCE SAFRANÉE

MA POULE


