
LUNCH DE LA SEMAINE En

trée + PlatPlat 
23€

DU MARDI 08/09 AU VENDREDI 11/09/2026

LASAGNES VÉGÉTARIENNES (ÉPINARDS, RICOTTA, MASCARPONE,
PIGNONS DE PIN)

17€

BRUSCHETTA DE MOUSSE DE JAMBON BLANC ET ÉCLATS DE
PISTACHE

LA TERRINE DE CAMPAGNE AU FOIE GRAS « MAISON »
LE PETIT FONDU AUX FROMAGES DE CARACTÈRE (+1,50 €)

BRIOCHE RÔTIE, CONFIT DE TOMATE, CARPACCIO DE BŒUF ET SA SALADE
COMPOSÉE (AVOCAT, RADIS, BETTERAVE ET NOIX)

SUPRÊME DE VOLAILLE, SAUCE NANTUA (FAÇON TERRE ET MER ), PURÉE 

ENTRECÔTE HOLSTEIN, SALADE ET CRUDITÉS, FRITES

PLATS

VÉGÉ

SUGGESTIONS

23 €

37,00 €

POMMES DE TERRE FARCIES AUX FRUITS DE MER ET CRÈME AU CITRON
CRÈME BRÛLÉE AU CHORIZO

LES MOULES JUMBO DE ZÉLANDE SONT DE RETOUR ! (1KG MOULES - 300G LÉGUMES) 
- MARINIÈRE 
- LES AUTRES … (AIL, VIN BLANC, CRÈME, PASTIS, MOUTARDE…)

28,50 €

FILET DE PORC SAUCE LIÉGEOISE

29,50 €

ENTRÉES

TARTARE DE BŒUF À LA PROVENÇALE (TOMATES SECHÉES, BASILIC,
OLIVES NOIRES ET PESTO)

LOUP DE MER AUX POIREAUX

CONSOMMÉ DE VOLAILLE AUX LÉGUMES

MA POULE

17 €


